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Ensaladas

Sopas

Pasta de trigo
de grano duro

Pasta
fresca casera

Pasta fresca
rellena casera

Arroces

O NG WN =

30
31
32
33
34
35
36

45

47
48

60
61
62
63
64
65
66
67

70
71
72
73
74
75

80
81
82
83
84
85
86

100
101
102
103
104

Jamon Ibérico Bellota D.O. Guijuelo

Jamoén San Daniele

Affettato Tipico ltaliano con queso parmesano
Bresaola de Ternera ‘Vulcano’

Foie-Gras (Acompariado con Manzana caramelizada y Miel)
Salmon Marinado

Gambas Pil Pil

Gambas Girill salsa alioli

Cocktail de Gambas

Mejillones a la Marinera

Carpaccio de Solomillo de Ternera con Parmesano
Vitello Tonnato (Ternera Blanca con Salsa de Atin)
Verduras a la Plancha (frias) con Mozzarella de Bufala
Queso Manchego de Oveja

Ensalada Mixta de Temporada

Ensalada de Rucola y Queso Parmesano

Ensalada Caprese (Tomate, Mozzarella de Bdfala y Ricola)

Ensalada de Aguacate y Gambas (a /a Vinagreta)

Ensalada Da Bruno (con Pechuga de Pollo, Uvas y Pifiones)

Ensalada Caprichosa (Lechuga, Atin, Huevo, Tomate, Aceitunas, Alcachofas)
Endivias con Gorgonzola, Pera y Nueces

Sopa de Tomate con Nata
Minestrone de Verduras Frescas
Gazpacho Andaluz

Sopa de Bogavante con Judias

Spaghetti a la Bolognese (con Carne picada de Ternera)
Spaghetti Mare e Monti (con Mariscos y Setas)
Spaghetti al Pesto

Spaghetti con Almejas

Spaghetti con Mariscos

Penne a la Arrabbiata

Linguini con Cigalas y Puntas de Esparragos

Linguini con Carabinero

Spaghetti ‘Chitarra’ a la Carbonara (Bacon, Huevo, Nata)
Spaghetti ‘Chitarra’ a la Amatriciana (Cebolla, Bacon, Tomate)
Fettuccine con Salmén y Rucola

Fettuccine con Gambas

Fettuccine con Setas Boletus ‘Porcini’

Fettuccine con Bogavante

Ravioli Relleno de Calabaza (con Mantequilla y Salvia)

Ravioli Relleno de Ricotta y Espinacas (con Salsa de Tomate)
Ravioli Relleno de Trufa (con Mantequilla y Salvia)

Tortellini Relleno de Carne (con Mantequilla y Salvia)
Tortellini Relleno de Carne a los cuatro quesos

Gnocchi al Gusto: Cuatro quesos / Mantequilla y Salvia
Lasagna Bolognese

‘Risotto’ con Setas Boletus ‘Porcini’
‘Risotto’ con Gambas y Calabaza
‘Risotto’ con Mariscos

‘Risotto’ con Bogavante

‘Risotto’ al Curry con Pollo

18,00
13,50
13,50
14,00
18,50
12,50
11,00
10,00

9,00
16,00
13,00
12,00
11,50
12,00

6,50
9,25
9,75
11,00
11,00
11,00
11,00

6,50
6,50
7,00

10,50

10,50
14,50
11,00
14,50
14,50
11,00
18,00
28,00

11,00
11,00
14,50
14,50
14,50
24,50

12,50
12,00
13,00
13,00
14,00
11,00
14,00

14,00
14,00
14,00
24,50
13,50

L.V.A. Incluido * Cubierto 1,50 * Cambio de Guarnicién 2 euros



120
121
122
123
124
125

126
127

128
129
130
131

135
136

140
141

150
151
152
153
154
155

156
157
158
159

170
171
172
173
174

175

176
177

178

179
180
181
182

183
184

Saltimbocca a la Romana (con Jamén de Parma y Salvia)
Escalope a la Milanesa (empanado)

Escalope al Limon

Higado a la Plancha (con Beicon)

Higado a la Veneziana (con Cebolla)

Cordon Bleu de Ternera con Jamoén y Queso

Entrecote a la Parilla

Entrecéte Doble (500 gramos) 2 Personas
(con salsa Bernaesa, Verduras y Patatas Fritas)
Solomillo a la Parilla

Solomillo a la Pimienta Verde

Solomillo ‘Rossini’ (con Higado de Oca)
Chateaubriand (minimo dos pers.)

(con salsa Bearnesa, Verduras y Patatas Fritas)

Carré de Cordero a las Finas Hierbas
Chuletas de Cordero a la plancha

Pechuga de Pollo Valdostana (con Jamén York, Berenjena y Mozzarella)
Pechuga de Pollo a la Parmigiana (empanado, con Mozzarella y Tomate)

Bacalao con Miel y Sésamo

Lubina a la Plancha

Lenguado a la Plancha

Lenguado Meuniere

Salmon ‘Poché’ (Salsa Hollandaise)
Salmon a la Plancha

Langostinos Provenzal con Arroz
Langostinos a la plancha

Parrillada de Marisco

Parrillada de Pescado y Langostinos

Margarita (Tomate, Mozzarella, Orégano)

Jamén (Tomate, Mozzarella, Jamén York)

Napolitana (Tomate, Mozzarella, Anchoas, Orégano)

Jamén y Setas (Tomate, Mozzarella, Jamén York, Champifiones)
Siciliana

(Tomate, Mozzarella, Anchoas, Alcaparras, Aceitunas Negras, Oregano)
Cuatro Estaciones (Tomate, Mozzarella,

Champifiones, Aceitunas, Alcachofas, Jamén York, Orégano)
Regina (Tomate, Queso, Jamén de Parma y Ricola)

Hortelana (Tomate, Scamorza,

Calabacin, Pimiento Rojo, Berenjena, Espinacas, Orégano)

‘Da Bruno’ (Tomate, Mozzarella Bufala,

Setas ‘Porcini’, Bresaola, Rucula, Aceite de Trufa Blanca)
Calzone Relleno (Tomate, Mozzarella, Jamén, Champifiones)
Williams (Mozzarella, Queso Gorgonzola, Peras)

Calabrese (Tomate, Mozzarella, Salami Picante, Orégano)
‘Giuseppina’ (Tomate, Tomate Cherry, Queso Pecorino,
Aceitunas, Anchoas, Ajo, Guindillas)

Cuatro Quesos

Reggio Emilia (Tomate Fresco,Mozzarela de Bufala y Pesto)

por Pers.

16,50
16,50
16,50
18,50
18,50
19,50

18,50
36,00

22,00
24,00
26,00
27,00

22,50
22,50

15,50
15,50

21,00
22,00
25,50
26,50
17,00
17,00

29,00
28,00
34,00
28,00

8,00
11,00
8,50
11,50
10,75

11,50

13,25
12,00

15,00

11,00
12,50
11,00
14,25

12,00
13,00

L.V.A. Incluido * Cubierto 1,50 * Cambio de Guarnicién 2 euros

Ternera Blanca

Ternera

Cordero

Pescado

Pizza
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Menui para niiios Da Bruno
Da Bruno kid’s menu

Espaghetti ‘del Capitan Garfio’ (Bolognese o Tomate)
‘Captain Hook's’ Spaghetti (Bolognese or tomato)

Ravioli... que gustan a ‘Peter Pan’

‘Piter Pan’s’ Ravioli

Milanese ‘de Pinocho’ (Ternera blanca con patatas fritas)

‘Pinocchio’s’ Milanese (White veal with french fries)

‘Caperucita Roja’ (Milanese con Espaghetti Bolognese)

‘Little Red Riding Hood’ (Milanese with Spaghetti Bolognese)

Farfaelle al gusto
Farfaelle al gusto

Pizza de la ‘Tia Margherita’
‘Tia Margherita’s’ pizza

Pechuga ‘Blancanieves’ (Pollo a la plancha con patatas fritas)

‘Snow White’s’ Chicken Breast (Grilled chicken with french fries)

Tarjeta Da Bruno

Da Bruno card

&S0y ya miembro de Da Bruno?... es GRATIS!
Am | a Da Bruno member?... It's FREE!

Grandes descuentos y promociones
de los que podras beneficiearte de
forma completamente gratuita.

6Como hacerse miembro?

Para solicitar su tarjeta Da Bruno
simplemente deberas rellenar y firmar
el formulario que te facilitaremos en
cualquiera de nuestros restaurantes.

6Como utilizar la tarjeta Da Bruno?

Solo tendras que presentarla a la hora
de pagar cada vez que nos visites, de
esta forma iras acumulando puntos en
tu cuenta de forma facil y automatica.
Por cada 10 euros recibiras 1 punto.

Take advantage of our fantastic

special offers free of charg.

How to become a member?

To apply for the Da Bruno card you
will only need to fill in and sign the
form found in all our restaurants.

How to use the card?

All you need to do is to present your
card just before setting your bill every
time you visit one of our restaurants.
Every 10 euros you spend will add 1
point.

Cheque regalo

Gift voucher

Regale a sus amigos
una cena en Da Bruno

Buy your friends a
dinner at Da Bruno

eable por efectivo
can not be cashed




DA BRUNO
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Avda. Ricardo Soriano 27
29601 - Marbella (Malaga)
T. 952 860 348 - M. 637 535 371 1
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Urb. Marbella Mar, Local 1
29602 - Marbella (Malaga) ,
T.952 857 521 - M. 609 592 913

DA BRUNO.

ALl a Cabopino

Lortan NaC|onaI A-7 'Km 194,7 (Salida Cabopino)
29604 - Marbella Malaga
T.952 831 918 - M. 637 535 349

%RN‘D‘W

Avda. de Arias Maldonado s/n
Edificio Skol, Paseo Maritimo.
29601 - Marbella (Malaga)

T 952 903 318 - M. 637 535 3&83

Wy

) ]DA ]Pa]RU]NI@
i San Pedro

i 5 Avda. Del Mar, Urb. San Pedro del Mar 1E
29670 - San Pedro de Alcantara (Malaga)
- T.952 786 860 - M. 637 534 309

www.dabruno.com
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